Fin Brotkonzept im Corporate Design

tion, denn ein bisschen anders als andere zu sein, dicses Zie awers ST
schon sett dem Start seiner o bar™ on szenigen Mimchrier Gloo rel i ’-9 que-Bar
Blickfeld : Thalkirchner Str. 11
80337 Miinchen

o bietet er in der Kleinen Bistra stern in zwei Basis-Varianten = als Lau- Tel. (089) 23231838

Caf¢-Bar als Besonderheit bei- genstern und als Firness-\ersion aus yw.g-cafe.de

spielsweise 36 verschiedene 'Irink- Vallkarnmehl mit vielen Kornchen, Und
schokoladen der italicnischen Marke Era diese Brote, quasi in rporate Design, Claus Sadrawete, der aulerdem das
clea — von Nuss-, Makronen-, und Bana werden den Gaster nt nur zu den vier Wirtshaus zum lsartal fithrt, und friher
nenschokolade, {iber die weifle Nougat- Frithstiicksangeboten — mut Marmelade, die warmen Gerichte immer von dort aus
und Whisky-Creme bis hin zur beliebten  Schinken, Mozzarells — offeriert, sondern  der Minikiche in der g*bar anlieferte, er
Aztekenschokolade “Coall™ Jetzt zeigt withrend des ganzen Tages, mittags und fihrt mit dem neuen l\onzept eine un-
sich die Kreativitat des Gastronoms zu- bis in die Nacht: Als klemner leckerer .
dem im Angebot fiir den kleinen Hunger  Snack mit sechs verschiedenen Brotauf- ko
zwischendurch - und zwar mit ¢inem in strichen auf Quark- oder Frischkiscbasis:
novativen Brotkonzept. dem herzhaften Delispread Tomate A‘COBI DFCOR

: L und dem etwas sutlichen ~Ananas-Jala J . o el LA N

BrOFSter",'n — peno®, ,Spread Gemuse™ fur Vegertarier, ““..,, o s T
Basis-Varianten dem leicht scharfen . Peppersweetfrisch- .-%: J.A,‘(
Ungewdhnlich ist schon die viele Mihe, Kiise”, der leckeren Pate di Tono™ sowie o B8 0"||
die sich Sadrawetz machte, um einen dem Lachstrischkase ot “-Ml"‘
wirklich individuellen Weg zu gehen, Fiir alle, die sich schwer entscheiden kon- Aok 3“"@4".
letztlich beeindruckt aber auch sein star nen, gibt es zudem enen JSternfanger”, 0 13
kes Marken-Bewusstsein, Fr hat namlich bei dem gleich alle sechs verschiedenen '3,;'
den Stern aus seinem g*-Logo kulina- Aufstriche appetithich prasentiert auf den '
risch umgesetzt, indem er cinen Starn Tisch kommen. Per Tarel angezeigt, kon- probscbfh b iy
hel'gcr Bicker fur cine extra Brotkreation nen die Gaste auch den .1 ichghtSpread Teheton : 02203966310 E-Mall - infoyncobi-decor.de
begeistern konnte. Jetzt gibt es den Brol- pro Woche" wiahlen e el e Ol -l

glaublich positive Resonanz. ,Man muss
sich eine Nische suchen®, sagt er, ,.und
ich wallte bewusst mal etwas bieten, das
ein wenig zur bodenstindig deutschen
Kiiche zuriickkehrt. Belegtes Brot in all
seinen Varianien ist mittlerweile ein im-
mer beliebter werdender Contrapunkt zu
den Offerten der Griechen und Tarken
hier aberall in der Nithe.” Die Idee
kommt wirklich gut an. Und es zeigt sich,
dass auch mit bodenstindigen Produk-
ten, wenn sie auf pfhiffige Weise prisen-
tiert und ideenreich vermarktet werden,
Punkte bei den Kunden gemacht werden
kémnen und man sich als Marke etablie-
ren kann, In kurzer Zeit sind die Brot-
sterne den ganzen lag tber zu einem be-
liehten Snack in der g*bar geworden,
auch viele Schiiler kommen und nehmen
sich die Brotsterne mit. ,Hol Dir ein
Stiick vom Stern” heift es auf der Karte -
viele folgen dieser Aufforderung bereits.
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