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Ein Geheimtipp fiir Schokofans

Die aufwdndig gestylte g*bar nennt sich Café-Bar, hat aber einen ganz anderen Hotseller: 36 verschiedene Trink-Schokoladen sind im Angebot

B AHGZ 12.3.05 / kg

MUNCHEN In der neuen g*bar, die
kitrzlich im Miinchner Glockenbach-
viertel eroffnet wurde, gibt es jetet tas-
senwelse Glickshormaone. ,Schakola-
de sarr” lautet die Devise in der klei

nen, aufwindig gestylten Café-Bar von
Claus Sadrawetz, die 36 verschiedens
Trink-Schokoladen sowie tber 40 Tee-
sorten, rund 25 Ice Teas und dazn Ku-
chen, Snacks und Thaigerichte zu gu

ten Preisen bictel.

Als Zielgruppe im Visicr: die junge
Generation, wohlhabend und an-
spruchsvoll. Withrend vicle heutzutage
anf ,low" und ,light” setzen, geht die
g*bar bewusst einen anderen Weg:
den des totalen, auch kalorienreichen
Genusses, Die USP des Lokals, das ab
11 Uhr — ab April schon ab 7 Uhr -
geoffnet hat, basiert nimlich auf ei-
nem riesigen ‘Trink-Schokoladen-An
gebot, mit Produkten des italicnischen
Unternehmens Eraclea, das auch die
Tees und Ice Tees exklusiv mit Ge
bietsschutz lielert.

Das erwa 30 g schwere Portions-
packer]l der verschiedenen Sorten aufl
Basis natiirlicher Schokolade-Ausziige
kostet im Einkauof ca. 1,20 bis 1,30
Euro, was viel ist, vor allem weil Era-
clea auf eine grofle Mindestabnahme
besteht. Dennoch rechnet sich der
Einsatz der mit Milch aufgeschaumten
Drinks im Verkauf =u je 3.80 Eurn,
Denn obwohl sich der Gast noch im-
mer beim Konsum zurickhilt, hat die

Arian Ukaj (r.), einstiger Stipendiat der Kermess-Schule, ist Mitarbeiter von Claus Sadrawetz (1) in der neuen g*bar in Miin-

chen, in der Nihe des Sendlinger Tors.

leckere Offerte der g*bar schon zahl
reiche Fans, vielleicht weil es auch
neugierig macht, was mit und aus
Schokolade alles moglich ist: Merin-
gen- und Eierlikéir-Schokolade, Ma-
kronen-, Bananen- ader Pfefferminz
Schokolade, dic von den Azteken be-

kannte ,Coatl”, die Marron glacé und

die weille Nussschokolade... Kredenzt
werden die Heiffgetrinke in einem
von Kahla eigens kreierten Becher mit
cinem langlichen Mini-Porzcllantab-
lett, auf dem noch das Glas Wasser
und ein Biskuit Platz haben,

Wichtig ist auch der Loffel, weil
wrichtige Trink-Schokolade eigentlich
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zum Laffeln ist.” Tatsichlich sind die
g'bar-5chokodrinks so simig, dass
man das Gefiihl hat, cine Creme vor
sich zu haben. Und wer nicht genug
bekommen kann, fiir den gibt ¢s noch
verschiedene, nicht minder genussval-
le Fondues au chocolat, Sadrawetz ist
kein Unbekannter in Munchen. Er be-

treibt seit cinigen Jahren das ,Wirts-
haus zum Isartal” mir Musik-, Kaba
rett und Erlcbnistheatér und ciner
themenorientierten Kiiche. Von dort
aus wversorgt der gelernte Hotelbe-
triebswirl jetzt auch zweimal tiglich
seine ,g*har®, d.h. die Speisen werden
dort zubereitet, um in der Minikiiche
der Café-Bar aufbereitet werden zu
kiénnen,

Dafir wurde eine Edelstahl-Kiiche
mit ausgekliigelter Platz- und Energie
nutzung Maft gefertigt. Auch die The-
ke aul cinem tirkischen Marmorso-
ckel mit vergoldeten Inlets weigr, dass
Claus Sadrawetz nicht gespart hat
Teilweise gezwungenermafen, denn
das Gebdude steht unter Denkmal
schutz und war extrem herunterge-
kommen.

Mit ca. 30 Plitzen und im Sommer
weiteren im Freien, zeigt sich die g*bar
hell, mit grofier, fast kompletr ru 6if-
nender Glasfront, einem Boden aus
grauen, italienischen Marazzi-Fliescen,
nobler Bestuhlung aus granbraunem
Holz & Leder sowie 18.000 Lichtpunk-
ten im Boden und in der Decke, die
per Computer einzeln nach armo-
sphirischem Wunsch und sogar im
Rythmus der dezenten Hintergrund-
musik zu steuern sind. Rund 300,000
Euro hat allein die Innenausstattung
gekostet. ,Ich wollte etwas schaffen,
das bleibt,” sa Claus Sadrawetz, ,und
vielleicht einmal sogar zu einer Insti-
tution in Miinchen wird.”



